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| interior de la provincia de Castellén, es

conocido por su diversidad paisajistica y su

rica herencia cultural. Sin embargo, uno de
sus tesoros menos explorados es su vasta oferta
gastronoémica.

Nuestro interior no solo ofrece paisajes de
ensuefo, sino también una variedad de productos
que reflejan la tradicion agricola y ganadera local.
El aceite de oliva milenario, la trufa, las carnes, las
setas, y muchos otros productos, convierten al inte-
rior, en un viaje gastronémico a traves del tiempo y
las tradiciones.

Este otono, te invitamos a descubrir la esencia
del interior de nuestra provincia, a través de su
gastronomia. Disfrutala.
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Restaurante Abadia del Maestrat
Se ra te lla Plaza San Miguel, 2. La Serratella « Teléfono: 964 960 072

ajetreado ritmo de la vida cotidiana.

El restaurante Abadia del Maestrat ofrece una auténtica experiencia gas-
tronémica con unas espectaculares vistas del mar desde lo alto de la montafa en la
emblematica poblacion de la Sarratella, donde el paisaje sufre grandes desniveles que
permiten descubrir el azul del Mediterraneo. Sin duda, un fantastico escenario para
disfrutar de una “cocina del recuerdo, con sabores tradicionales que evocan momentos
especiales”. Se trata de magnificas propuestas culinarias, donde es evidente que los
platos han estado elaborados con carifio y los mejores ingredientes. Desde el primero
hasta el postre, cada detalle esta cuidadosamente pensado para ofrecer una explosion
de sabores unicos.

Es uno de esos lugares con encanto donde es facil detener el reloj y olvidar el



Bar Suizo-Braseria El Toro

El Toro

Calle Travesia Colon, 30. El Toro * Teléfono: 964 12 30 47

s un restaurante ideal para los aman-

tes de la buena brasa. Un entrecot

en su punto, orejas y morro de cerdo,
hamburguesa de carne madurada o un
delicioso churrasco son algunas de las pro-
puestas cocinadas con fuego vivo en el Bar
Suizo-Braseria El Toro, ubicado en la pinto-
resca poblacion de la que adopta el nombre.
Un lugar de visita imprescindible, sobre
todo, en la hora del almuerzo, pero que
cuenta también con menu diario a mediodia
y una completa carta en la que destaca el

aroma y el sabor de la cocina tradicional.
Asi, ademas de la brasa, el comensal puede
disfrutar de contundentes guisos, tapas
elaboradas con productos frescos, variedad
de carnes y pescados, sin olvidar sabrosos
bocadillos preparados al momento. Y de
postre, una seleccion de dulces caseros,
como la tarta de dulce de leche.

En definitiva, una calidad en la cocina
que cuenta con el valor afiadido de un buen
servicio profesional para crear un ambiente
agradable y acogedor.

Plaza de la Estacion, 0. Soneja
Teléfono: 964 13 50 29

Restaurante Ginés Soneja

0s sabores clasicos de la mejor

cocina casera inundan el comedor

del restaurante Ginés, ubicado en
el corazon de Soneja. La carta presenta
platos caseros y contundentes. Desde las
sabrosas lentejas hasta la paella, cada
propuesta culinaria refleja el compromiso
con la calidad y el buen hacer en la cocina.
También se puede disfrutar de la tradicio-
nal Olla, enriquecida con morcilla, pance-

ta, frijoles y acelgas; o deliciosos postres
caseros, como el flan de café.

Por otra parte, el personal, siempre
atento y amable, ha sabido crear un
ambiente acogedor que enriquece la ex-
periencia gastronémica en un lugar lleno
de encanto, que hace sentirse al comensal
como en casa. Sin duda, un espacio donde
se almuerza muy bien y con un completo
menu diario a la hora de comer.
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Asador Casa la Abuela

C/ Canet lo Roig, 53. Castello » Tel. 964 02 98 48

xcelentes brasas, cocina casera y va-
E riedad de tapas donde elegir. El Asador
Casa La Abuela, en Castellén, es un
restaurante donde disfrutar de un riquisimo
almuerzo, con buen ambiente, servicio atento y
amable y una espectacular barra. Cada cazuela
muestra el buen trabajo realizado en la cocina.
A los combinados de brasas de carne y
embutidos, con verdura incluida, se suman
los sabrosos bocadillos recién hechos, las

Castello

tapas y sabrosos guisos, donde destaca el
producto de calidad. Albéndigas, calamares,
sepia, frituras o “polpets” forman parte de
la completa oferta culinaria, sin olvidar las
exquisitas tortillas de patatas y un carajillo de
10. También tienen pan de Els Ibarsos y alioli
casero de verdad. Ademas, ofrecen menus
diarios a muy buen precio.

Aqui hay que venir sin prisa y con buena
compaifiia.



La Torre d’en Besora

cialmente tierna y muy jugosa, de color blanco

nacarado, con un sabor y textura especiales. En
Cabritillo del Maestrazgo, empresa familiar afincada en
La Torre d’en Besora, se selecciona la mejor carne de
sus cabritos y, siguiendo recetas 100% tradicionales y
una mimada elaboracién a fuego lento durante mas de
14 horas, obtienen un producto exquisito, de gran sabor
y suave textura. Llevan mas de 20 afios dedicados a
la cria de ganado caprino, en una ganaderia propia
situada en la Masia els Masets, a los pies de la Serra
d’Esparreguera” y ofrece diferentes elaboraciones y re-
cetas artesanas preparadas con carne del mejor cabrito
lechal, listas para hornear y degustar.

Asi, Cabritillo del Maestrazago sirve diferentes ela-
boraciones totalmente artesanales utilizando siempre
productos autdctonos de la zona, como el aceite de
oliva del Maestrazgo, el romero o la trufa. Ademas, gra-
cias a técnicas de conservacion especial, el producto
elaborado preserva todos sus valores nutricionales y
excelente sabor.

Por otra parte, cabe destacar que de la leche de estas
cabras de raza autoctona se elaboran también toda una
extensa variedad de quesos con un sabor auténtico e
inigualable, ademas de productos lacteos artesanales.

I a carne de cabrito lechal destaca por ser espe-

Mas informacién:
https://lwww.cabritillodelmaestrazgo.es

TR



Productos de la Comunidad Valenciana

Pescados azules del Mediterrdaneo,
la mar de saludables

i [ g™

0 se puede entender la gastrono-
N mia Valenciana sin los frutos que

nos proporciona el mar Mediterra-
neo, especialmente, el pescado azul.

Las diferencias entre pescado blanco
y azul, es mas desde el punto de vista
nutricional que desde el biologico. Un
pescado azul puede llegar a contener por
término medio mas de un 5% de grasa y
puede llegar, segun especies y épocas
del afio, hasta el 30% de grasa.

El pescado azul se mueve mucho, con
lo cual necesita mucha grasa, combusti-
ble para moverse. Viven en aguas poco
profundas y se suelen capturar con artes
de pesca selectivas, cerco y anzuelos,
(sustentable o sostenible).

Es un pescado que contiene muchas
purinas, con lo cual, no se debe tomar
cuando se tiene gota. No debe comerse
en gran cantidad pues es indigesto debido
ala gran cantidad de grasa que tiene.

Pescado azul: Sardinas, boquerdn
0 anchoas y el excelente y cotizado atin
rojo del Mediterraneo, también llamado
cerdo del mar, por el aprovechamiento que
se hace del bicho. Practicamente todo es
comestible. Aunque es muy apreciado en
el recetario popular valenciano no acaba
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de tener todo el reconocimiento que se me-
rece en culinaria de nuestra Comunidad.

La reserva de las Islas Columbretes, la
especial proteccion y el cambio climatico
ha sido fundamental para la recuperacién
de esta especie tan demandada y cotizada.

Donde se le saca el maximo aprove-
chamiento del atun rojo es en Barbate
(Cadiz). Aqui se captura de una forma
muy especial, como se hacia desde la
época de los romanos, en almadraba, y
especialmente, apreciado en Jap6n don-
de alcanza unos precios astronémicos.

El resto de especies de pescado azul no
tiene la suerte del atun rojo y los caladeros
estan mas agotados que hace una década,
especialmente la sardina (expertos dicen
que influye la mayor presencia de grandes
depredadores y el cambio climatico).

Si tenemos que destacar un puerto
por capturas de pescado azul es el de
Castellén. La lonja del Grau goza de
una merecida fama por la calidad de las
especies azules que alli se subastan.

No tenemos excusas para consumir
uno de los majares mas ricos en nutrien-
tes que nos regala el Mare Nostrum que
bafia nuestras costas.

Paco Gonzalez Yuste

Comunicador Gastronémico

Pescado azul en escabeche
de vino blanco

- 1,5 kg de pescado azul (sardinas,
jurel, boquerones, general
pescados no demasiado grandes)

- 2 litro de aceite de oliva virgen
extra de nuestras comarcas

- Y2 litro de vino blanco

- Y4 litro de vinagre de manzana
- 10 hojas de laurel

- 5 dientes de ajos

- 2 cucharadas de pimentén dulce
de la Vera

- Harina 'y Sal

Se limpia bien el pescado, se sala,
pasamos por harina y freimos breve-
mente en abundante aceite. Una vez
frito, lo pasamos a un recipiente de
barro o cristal. Se ordena por capas
y entre ellas se pone laurel. En el
aceite sobrante de freir el pescado,
afiadimos los ajos partidos en varios
trozos, el pimentén, el vinagre y el
vino. Dejamos cocer unos minutos,
cuando este frio se vierte el esca-
beche sobre el pescado, que debe
quedar bien cubierto.

El pescado puede conservarse de
esta forma muchos dias en la nevera.
Antes de degustar conviene atem-
perar unos minutos para que resulte
mas sabroso el escabeche.

Podemos elaborar esta receta con
cualquier otro pescado azul (sardinas,
jurel, boquerones, truchas y, en gene-
ral, pescados no demasiado grandes).

Si nos gusta mas suave podemos
afiadir menos vinagre y mas vino.
Unas bolas de pimienta negra, unas
guindillas enanas o una punta de pi-
menton picante le da un toque canalla
al escabeche.

Opcionalmente, podemos afiadirle
dos o tres clavos de olor.
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considerar un producto exquisito, sobre todo,
si proceden de los cultivos de Extremadura (Almoha-
rin y Guarena) o Toledo (Cebolla, Montearagén y la
Vega del Tajo), con un clima y tierra especiales.

El higo se puede consumir fresco durante su corta
temporada que finaliza con la entrada del otofio o bien
seco, especialmente durante el invierno. En ambos
casos poseen excepcionales cualidades nutricionales
como su elevado contenido en fibra y son fuente de
minerales esenciales como el potasio y el magnesio.
Existen distintas variedades que se distinguen por el
color de la piel (verde, morado o negro) y de la pulpa
(blanquecina, rosa 0 morada), con diminutas semillas
en su interior que descubren un sabor dulce y jugoso.

E .I. d Junto con Turquia, Egipto y Grecia, Espafa es uno
x remu uru de los principales paises productores de este alimen-

to que se ha convertido en un ingrediente basico en
y TOIedO) diferentes preparaciones culinarias. Asi, se utilizan

mucho en reposteria y para elaborar mermeladas.
Son un buen acompanamiento de platos de caza,
ensaladas y enrollados con un buen jamon. Combina
a las mil maravillas con todo tipo de quesos y aporta
un toque distintivo a los guisos.

-
e temporada, recolectados a mano, de sabor
dulce y especial textura, los higos se pueden

MOSAICOS, PELDANOS, BODAPIES Y BORDES DE PISCINA A MEDIDA
CONSULTANOS SIN COMPROMISO

l’!.‘i'f'-r'l o z o = ' - ﬂ l i l
¥ 4 g o e . A
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MOSAICOS :
SAFONT Pol. Ind. Les Forques, Camino Alcora 103, ALMASSORA | Tel. 954 565 336 | www.mosaicosafont.com
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ViNos espumaosos, cavas y champanes
Esteban Martinavarro

Gerente de Vinya Natura

Dope Claus
Preisinger

n Austria, en Gols, en la region vinicola de Burgenland,
a tiro de piedra de Hungria y Eslovaquia, Claus Prei-
singer construyo su bodega. En el afio 2000 elaboro su
primera afiada junto a su padre, con tan solo 3 hectareas de
vifiedos. Después de 9 afios de compromiso, pruebas y ex-
perimentos, Claus decidid invertir en su expansién y compro
nuevos terrenos. Hoy la empresa cuenta con 19 hectareas
fragmentadas, distribuidas en mas de 60 parcelas diferentes.

Trabaja todo su vifiedo bajo los estandares de la agricul-
tura biodinamica y en la bodega los de calidad y pureza. Su
trabajo, dice, es el resultado de un poco de instinto saludable:
es su nariz y su boca las que deciden cémo intervenir en
cada momento.

Las variedades de uvas que trabaja son (Gruner Veltli-
ner, Pinot Blanc y Blaufrankisch, St. Laurent, Zweigelt) en
tintas. El resultado son vinos con una fuerte identidad y sin
florituras, sin filtrar, sin clarificar, dotados de finura, elegancia
y gran profundidad; muy a menudo sin ninguna adicion de
diéxido de azufre.

Dope es un vino ancestral elaborado con la variedad Blau-
frankisch, prensado de los racimos enteros en depésitos de
acero inoxidable y con una crianza en anforas de 1.000 litros.

Los vinos de Preisinger son frescos, enérgicos y general-
mente se encuentran con un porcentaje de alcohol mas bajo
que otros, lo que los hace faciles de beber y divertidos.

Ideal para tomar con los aperitivos o a mitad tarde por el
simple y mundano placer de beber.

4

Muestras técnicas de elaboracion

son lotalmente artesanales, lo gue nos lleva L et
- T Mphrd Doy o=

a producir queses bernos, semicurados y

SPTE 080 1017 e
curados de una calidad inigualable : Corsode O ’\
AT QL
Les naus 14, Almassora (CS) ! rosiv ‘

Tel. 964 56 33 50 Quesos de calidad procedentes de las mejores leches del Maestrazgo




El maridaje mas

sorprendente del otono:

Whisky
Tomatin &

Moscovitas
Rialto

e

Cristian Baena

Co-propietario de la
Tienda el Pilar

https://tiendaelpilar.com

TOMATIN { TOMATIN
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MOSCOVITAS

Pastas firas de almendm masoona selsccionada,
rafladas e cobedtura do choonile NG
¥ o (it ingrodienta seciile o Rafa
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propone un maridaje tan inesperado como

exquisito: el caracter elegante del Whisky
Tomatin Legacy junto a la dulzura crujiente de
las Moscovitas Rialto. Una union que combina
tradicion, innovacion y placer en cada sorbo y cada
bocado.

El whisky Tomatin, nacido en las Highlands esco-
cesas, se envejece en barricas de bourbon y roble
virgen, ofreciendo un perfil aromatico equilibrado
con notas de vainilla, miel y suaves toques de espe-
cias. Su complejidad se redondea en boca con una
suavidad que lo ha convertido en uno de los mas
premiados del mundo.

Por otro lado, las Moscovitas, pastas artesanas
elaboradas con almendra marcona y bafadas en

En este mes de octubre, Tienda El Pilar

:

—ZISRARGLE MALT HIGHLAND SINGLE MALT
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“Mejor Whisky
| del Mundo”
et -98,/100 .

chocolate negro, son el secreto mejor guardado de
la confiteria Rialto. Una delicatessen que combina la
textura crocante de la almendra con el intenso sabor
del cacao.

Cuando se maridan, el resultado es un juego de
contrastes que sorprende al paladar: la intensidad
del whisky resalta las notas tostadas de la almen-
dra, mientras el chocolate negro potencia la riqueza
aromatica del destilado.

En Tienda EI Pilar, este tipo de experiencias son
mucho mas que una simple compra: son la opor-
tunidad de descubrir nuevos placeres y compartir
momentos unicos alrededor de la mesa.

Este otofio, atrévete a disfrutar del maridaje mas
inesperado. Porque la vida sabe mejor cuando se
celebra con productos de calidad.

Encuentra los
mejores productos
en Tienda El Pilar

En Tienda El Pilar encontrards una cuidada seleccién de
ingredientes para que disfrutes de recetas auténticas en casa.

@ Visitanos en: C/ Colén 64, Castelldon « & Teléfono: 964 22 38 81




Tesoros de nuestra provincia

Monasterio del
Desert de les Palmes

ejos de las dunas de arena
Lque invita a imaginar su nom-

bre, el Desert de Les Palmes
se descubre al visitante como un
extraordinario paisaje de vege-
tacion mediterranea que alberga
emblematicas cumbres y una di-
versa herencia patrimonial llena
de historia, arte y espiritualidad.
Y es que el nombre "desierto" no
tiene un origen geografico, ya que
"desierto" es el término con que la
orden religiosa de los Carmelitas
Descalzos, que llegaron a este
enclave en 1694, designa aquellos
lugares solitarios y alejados de la
poblacion, a los que se retiran para
dedicarse a la contemplacion y ora-
cién. Si ademas en la zona abun-
daban y todavia hoy proliferan, los
palmitos (Chamaerops humillis),
este lugar pasé a denominarse
Desert de les Palmes.

Situado este paraje de gran
rigueza natural, rodeado de una
frondosa vegetacion y abundantes
arboles se encuentra el actual
monasterio de los Carmelitas
Descalzos que se construy6 entre
los afios 1784 y 1791, después del
abandono del antiguo monasterio.
De sobria y elegante presencia, si-
gue en su estructura las indicacio-
nes marcadas por la Regla de los
Carmelitas y por Santa Teresa de
Jesus. Asi, se distribuyen las dis-
tintas dependencias conventuales
en torno a la iglesia, que ocupa su
centro, tanto fisico como vital.

Rodeado de huertos de naran-
jos y jardines y respaldado por el
Monte Bartolo, e integrado en un
Parque Natural, el Desierto se
convierte en un mirador privilegia-
do para todo aquel que desee ha-

llar un ambiente de paz y belleza.
En los alrededores del Monasterio
hay multitud de ermitas y antros,
dedicadas a la oracion y al silen-
cio, con arboleda y alguna que
otra fuente.

Por otra parte, en 1971 se
inauguraron en el convento dos
salas a modo depdsito en las
que se exponian las obras mas
significativas. La acogida fue tan
favorable que movié a los religio-
sos a llevar a cabo un proyecto de
mayor envergadura, para lo cual
se recogieron piezas de especial
valor artistico repartidas por di-
ferentes conventos de la Orden.
Hoy en dia dispone de una co-
leccion verdaderamente singular
por su cantidad y por su calidad.
Las obras que atesora abarcan
un amplio arco de procedencias,



tanto en el espacio como en el
tiempo. Asi, se puede admirar

todo tipo de piezas: ceramica,
pintura, escultura, orfebreria, bor-
dados, grabados... procedentes
de distintos rincones de Espana,
Francia, Italia, Alemania, Paises
Bajos, Rusia, Grecia, Israel, Liba-
no, México, Filipinas, etc.

Todo el conjunto artistico se
muestra junto a obras de los mas
destacados maestros de la pintura
y la escultura. Juan de Juanes,
Ribera, Salzillo, Gregorio Fer-
nandez, José e Ignacio Vergara,
Viladomat, Vicente Lopez, Maella
o Mengs son solo algunas mues-
tras del interesante y sorprendente

recorrido por el arte que el museo
atesora.

Cabe destacar que las tierras
del Desert de Les Palmes han
estado pobladas desde el neoliti-
co, aunque se historia comienza
realmente con la llegada de los
padres carmelitas. Su presencia
en este lugar ha legado dos de las
construcciones mas emblematicas
del paraje.

El Monasterio de las Palmas es
un centro que mantiene abiertas
sus puertas. Desde la simple visita
al museo hasta el retiro espiritual
en las ermitas, cualquier visitante
puede disfrutar de la gran cantidad

de atractivos y actividades que tie-
nen lugar a lo largo del afio, y que
convierten al Desierto en un lugar
de encuentro entre naturaleza,
cultura y espiritualidad.

e {UIFISMO.Denicassim.es

678 800 125

info@grupolaguindilla.com
www.grupolaguindilla.com
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RUTA DE TARAS
DE LA CIUDAD OE CaSTELL 6N

TURISMO CASTELLON CIUDAD Ajuntoment de
; Castella

La Ruta de las
Tapas potencia la
gastronomia como
atractivo turistico

Mas de 60 establecimientos participaran en esta
XVI edicion de “Sabores” que tendra lugar durante

25 dias de octubre y noviembre

DAS

ASTELLON

las primeras semanas de otofio la XVI edicién de

“Sabores”, la Ruta de las Tapas de la ciudad de
Castellén que pretende mostrar la riqueza y la singularidad
de la cultura culinaria local. “Potenciar nuestra gastronomia
es una de las prioridades y esta nueva edicién de la Ruta
de las Tapas va en esta linea, reafirmando nuestro compro-
miso con los sabores y tradiciones de Castellon, al mismo
tiempo que quiere ser una herramienta
de promocién del producto y cultura
locales”, destacan desde el Patronato.

EI Patronato de Turismo de Castellon organiza para

La Ruta de las Tapas naci6 en
2013 y durante este tiempo han
participado 697 bares y restaurantes.
“El éxito ha sido progresivo y cada
afio se suman mas establecimientos
a esta iniciativa”, aseguran. De hecho,

La Ruta de las Tapas
nacio en 2013 y
durante este tiempo
han participado 697
bares y restaurantes

Un Comité Gastrondmico de Expertos velara por el
desarrollo y la calidad de la Ruta de las Tapas, ayudando en
la valoracién para entregar los premios y reconocimientos.
Cabe destacar que a finales de noviembre se organizara
una Gala Final en la que se repartiran galardones a la tapas
y locales mas valorados por el publico y el Comité Gas-
trondmico. Ademas, en esta edicidn tendra lugar el Master
Sabores de Castellén, en el que las mejores tapas seran
elaboradas en directo por los chefs
que las hayan presentado a concurso
y hayan sido mas destacadas.

En ese encuentro en directo, un
jurado especial valorara la cocina y
decidira cual es el Premio Turismo
Castellon que reconoce la Mejor
Tapa de la Ciudad 2025.

en esta edicion de 2025, ya hay
mas de 60 locales participantes que
presentaran sus propuestas gastronémicas En concreto,
cada uno preparara dos tapas que se ofreceran al publico
durante 25 dias durante los meses de octubre y noviembre,
destacando que la elaboracion de las mismas esta basada
en el producto, cultura y gastronomia local. El publico podra
degustar las elaboraciones y votar por sus favoritas.

®

Por otra parte, segun las esti-
maciones, esta iniciativa supondra
un gran volumen de negocio para la hosteleria local,
que prevé alcanzar 1,7 millones de euros € impulsar la
contratacion de 140 trabajadores del sector. Ademas, se
estima la participacion de 45.000 personas en la Ruta
de las Tapas, la mayoria procedente de Castellén ciudad
(65%) v el resto, visitantes.



Castellon acoge por primera vez
la Asamblea Ceramica Europea

Arantxa Miralles: “Esta designacion nos situa en el mapa europeo del turismo
cultural y reafirma nuestra vocacion como ciudad comprometida con la ceramica”

astellén acogera por primera vez la
CAsambIea Ceramica Europea del 15

al 17 de octubre. El Patronato Munici-
pal de Turismo que dirige la concejal Arantxa
Miralles ha ultimado todos los detalles con
los organizadores de la Asamblea para
lograr que este evento posicione a Castellon
como capital europea de la ceramica.

Con motivo de la asamblea se organi-
zaran también diferentes actividades rela-
cionadas con la produccion ceramica. Asi,
se podra descubrir la Ruta de la Ceramica
de Castellon o realizar visitas gratuitas al
Museo de Bellas Artes. La Asociacion de
Técnicos Ceramicos, que celebran en
noviembre su congreso, también montara
una exposicion de ceramica en el edificio
Moruno del Grao.

Por lo que se refiere a la Asamblea
Ceramica asistiran dos representantes de
cada una de las ciudades participantes,
quienes pondran en comun sus experien-
cias y metodologias de trabajo en torno
a la ceramica, con el objetivo de generar
sinergias y fomentar el aprendizaje mutuo.
Ademas, la programacion incluira visitas
guiadas a los principales enclaves de la
Ruta Ceramica de Castellon, asi como
recorridos a empresas del sector, y en-
cuentros tematicos orientados a impulsar
la colaboracién y el intercambio de buenas
practicas entre territorios con tradicion
ceramista. La concejal de Turismo ha indi-

- Exenfbcitn ATC: 08 Shrirmicy
- Ecifficin Morund ol Gras

- Asambing Ganeral oo la
Fta Burosea el Ceramica

Dicudirag i Futa o la Coramica do Castellon

cado que “es un honor para nuestra ciudad
acoger la préxima Asamblea Europea de
la Ceramica, un evento que reconoce el
trabajo constante que desde Castellén
venimos realizando en la promocién y
puesta en valor de nuestro patrimonio
ceramico”. “Esta designacion nos sitla
en el mapa europeo del turismo cultural y
también reafirma nuestra vocacion como
ciudad comprometida con la innovacion y
la tradicién ceramica.”, asegur6 Miralles.

Ademas, la edil record6 que “Castelldn
cuenta con una larga trayectoria vinculada
a la ceramica, que forma parte esencial de

nuestra identidad cultural y economica. La
celebracion de esta Asamblea es una opor-
tunidad excepcional para estrechar lazos
con otras regiones europeas, visibilizar el ta-
lento local y proyectar nuestra ciudad como
un destino cultural de primer nivel. Desde el
Ayuntamiento estamos trabajando para que
este encuentro sea un éxito y genere un
impacto positivo duradero Castellén.”

Este proyecto, impulsado en colabo-
racién con la Unién Europea, tiene como
objetivo promover la cultura ceramica
europea a través de diversas iniciativas
que fomenten el turismo cultural.

7

XVIII Congreso Internacional
del Técnico Cerdmico

Serd el 20 y 21 de noviembre

a Asociacién Espafiola de Técnicos Ceramicos celebra
Len Castellon su XVIII Congreso Internacional con el
titulo “Innovacion Generativa”. Una cita imprescindible
para el cluster que tendré lugar los dias 20 y 21 de noviembre
en el Auditorio y Palacio de Congresos de Castelldn.
Con mas de 20 ponentes y el reto de superar los 350
congresistas, ATC pondra el foco en temas como la Inteligen-
&cia Artificial, una herramienta que ha llegado para quedarse

profesional.

y que esta cambiando los procesos en el sector, desde las
areas de disefio hasta la fabricacion de productos ceramicos.

Uno de los objetivos del Patronato Municipal de Turismo
es posicionar a la ciudad de Castellén como una opcién
preferente en el turismo de congresos y convenciones.
Cada vez son mas las empresas que deciden apostar por
Castellon y eso refleja el atractivo de la ciudad como destino




Alojamiento Rural

Cal Matiner

La Salzadella

www.calmatiner.com

al Matiner es mas que una casa rural. Es un
{ legado del devenir histérico de la poblacion

de La Salzadella. Construida en el siglo XV,
tras su ampliacién y rehabilitacién en 2015, en su
interior todavia se conservan restos de la muralla de
la ciudad, uno de los arcos que daba acceso a las
antiguas caballerizas y una antigua almazara donde
se producia vino.

De hecho, la piedra y la madera conforman toda-
via la esencia de un edificio que se ha convertido en
un extraordinario alojamiento rural de tres estrellas,

con capacidad para ocho personas. Tiene tres
habitaciones y una buhardilla, ademas de cocina,
dos bafios y salon, con todas las comodidades. Un
lugar ideal para disfrutar unos dias en familia o con
amigos.

Cal Matiner es un magnifico punto de partida
para descubrir la poblacién de La Salzadella y sus
famosos campos de cerezos, asi como realizar rutas
senderistas y complementar la estancia con packs
de experiencias vinculados al territorio y sus recur-
sos naturales, asi como su cultura y gastronomia.
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Turismo activo

Caminant per Onda:

Jorge Martinez Pallarés
L
Téc. Guia en el Medio Natural

Director Técnico Nucs

/4

una marcha para conectar con la naturaleza

| pasado 21 de septiembre, Onda volvio a

convertirse en punto de encuentro para los

amantes del senderismo con la celebracion
de la XllI edicion de la marcha “Caminant per Onda”,
una cita consolidada en el calendario deportivo y
cultural del municipio que reunié a mas de setecien-
tos participantes de todas las edades.

La iniciativa, organizada con la colaboracion del
Ayuntamiento y diversas entidades locales, tiene
como obijetivo poner en valor la riqueza natural y
patrimonial del término municipal, al mismo tiempo
que promueve la practica de actividad fisica en un
entorno seguro y accesible.

El recorrido de esta edicion permiti6 a los
caminantes adentrarse en parajes de gran atrac-
tivo paisajistico como los abrigos de las Cuevas
Heladas, el alcornocal de L’'Artesola, el azud del
Rio Sonella o la Cueva de Santa Barbara. Con una

longitud de 10km y un desnivel que no supera los
200m, el itinerario, que permanece completamente
sefalizado, ofrece a los caminantes la posibilidad
de disfrutar del paisaje sin preocupaciones de
orientacion, una oportunidad de conocer de prime-
ra mano el valioso patrimonio natural y cultural de
este municipio.

Con actividades como esta, Onda refuerza su
compromiso con el turismo activo y con la puesta
en valor de sus recursos naturales y patrimoniales.
Caminant per Onda no solo invita a caminar, sino
también a redescubrir el municipio desde una mira-
da mas cercana y respetuosa con el entorno.

Y para quienes deseen seguir explorando el inte-
rior de Castelldn, los guias titulados de Nucs ofrecen
la posibilidad de vivir esta y otras experiencias de
forma amena y segura, apostando por un turismo
activo de calidad y al alcance de todos.




Escritor

una cindad cavgada de historvia

niciando su viaje desde el aeropuerto

de Castellén, llegaran a un destino

fascinante. Antiguamente se decia que
“todos los caminos conducen a Roma”, y
en la actualidad, si no es asi, deberia serlo,
puesto que Roma es una de esas ciudades
que todo el mundo, si tiene ocasion, debe-
ria visitar en algin momento de su vida.

Conocida también como la ciudad
eterna o de las siete colinas, la vieja y
monumental Roma es de esas ciudades
que jamas pasan desapercibidas ya no
s6lo por la grandeza y majestuosidad de
sus edificaciones, sino también por toda
esa historia acumulada que conserva de
una forma excepcional.

Desde el Foro Romano al Coliseo,
pasando por sus innumerables joyas rena-
centistas, en esta ciudad encontraran todo
aquello que la historia nos cuenta, pero en
esta ocasion no sélo con palabras impresas
en un libro, sino que seran ustedes mismos
y sus propios 0jos los que tendran el honor y
el privilegio de contemplar, aunque seaenla
distancia del tiempo, cada uno de aquellos
acontecimientos que, en cierto modo, han
marcado el devenir de la humanidad.

D

Deambulen por las calzadas del Foro
Romano observando detenidamente las
piedras y sintiendo a través de su mente
y su mirada qué es aquello que acontecio
hace afios en aquel lugar. Y naturalmente,
tan pronto terminen ese sugerente paseo al
pasado, desplacense tan s6lo unos metros
para admirar la majestuosidad del Coliseo.
Pero no se limiten a mirarlo con los ojos de
hoy en dia y pidanle a su imaginacion que,
ayudada por todos esos relatos e imagenes
que hemos visto tanto en el cine como en
los libros, reviva aquellas escenas mientras
sus pupilas contemplan la solemnidad de
esas viejas, pero bien conservadas ruinas.

Y cuando se hayan empapado lo sufi-
ciente de lo que les ha contado la Imperial
Roma, entonces dirijan sus pasos para
observar la magnificencia del Renacimien-
to, siendo uno de los mejores lugares para
observarlo el Vaticano, pues en él ademas
de contemplar el arte acumulado que nos
muestran sus museos, podran admirar
también esa joya incomparable en donde
el gran Miguel Angel demostré al mundo
esa magia que es capaz de transmitir el
ser humano. Si, les estoy hablando de la
Capilla Sixtina, esa gran obra de arte que

el genial artista lego a toda la humanidad.

Sin lugar a dudas podria seguir horas
y horas hablandoles de las maravillas de
Roma como por ejemplo de Villa Borghese,
de Castel Sant'Angelo, del encantador
barrio de Trastevere y de un sinfin de
lugares y rincones que por si solos bien
merecen una visita, pero no veo mejor
forma de acabar este articulo hablandoles,
al menos para mi, de la plaza més bella del
mundo, la Piazza Navona, pues el arte que
se concentra en ella no es que solo sea
espectacular, sino todo un regalo para los
sentidos. Cuando estén en esta plaza les
recomendaria que no tuviesen prisa, que
la contemplaran en todas sus perspectivas
para admirar con toda la calma del mundo
tanto la grandiosa fachada de la Iglesia que
construyé Borromini, como las sorprenden-
tes y espectaculares fuentes de Bernini.

Si, disfruten de Roma y de su historia
acumulada, pero, por encima de todo,
déjense llevar por todo aquello que el arte
es capaz de transmitir a nuestros inquietos
sentidos ya que sin lugar a dudas Roma
es una ciudad para disfrutar, pero también,
para sentir.
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AEROPORT
— CASTELLO

El aeropuerto de Castellon cumple diez aios
de vuelos reqgulares con un balance de mds
de un millon y medio de pasajeros

El 15 de septiembre de 2015 la instalacion castellonense activo
su primera linea regular con Londres, operada por Ryanair

| aeropuerto de Castellon
E cumpli6 el pasado 15 de sep-
tiembre el décimo aniversario
del inicio de los vuelos regulares,
que han posibilitado la llegada y

salida de mas de un millén y medio
de pasajeros.

El conseller de Medio Ambiente,
Infraestructuras y Territorio, Vicente
Martinez Mus, ha manifestado que
el balance de este periodo “es
satisfactorio, ya que se han logrado
avances sustanciales y un creci-
miento continuo”.

Segun ha sefalado, la insta-
lacion “se ha consolidado como
puerta de entrada a la provincia de
Castellon, erigiéndose en aliado
del sector turistico al conectar con
nuevos mercados emisores”. Asi
mismo, “ha favorecido la interna-
cionalizacion del tejido productivo y
la movilidad de los castellonenses”.

Respecto al trafico comercial, el
conseller ha recordado que el ae-

ropuerto opera este afio el mayor
numero de vuelos de su trayectoria
y prevé superar, por primera vez, la
barrera de los 300.000 pasajeros.

Asi mismo, ha puesto en valor
la apuesta por la diversificacion, a
través de la llegada de companias
de la industria aeronautica y la
apuesta por el sector aeroespacial
y la innovacién, con iniciativas
como la incubadora de empresas
de la Agencia Espacial Europea.

Martinez Mus ha destacado el
impacto y retorno positivos de la
infraestructura en la provincia. Al
respecto, ha mencionado el informe
del IVIE que refleja que por cada
euro invertido por el aeropuerto se
generan mas de 4 euros de renta
en el territorio.

“En definitiva, el aeropuerto se
esta consolidando como un polo de
crecimiento que va a ir a mas con
el respaldo de la Generalitat”, ha
afirmado el conseller.

El primer vuelo regular lo operd
la aerolinea Ryanair el 15 de sep-
tiembre de 2015, correspondiente
a la ruta de Londres. La conexion
con la capital britanica sigue vigen-
te y es la mas veterana del aero-
puerto. La aerolinea Ryanair se ha
consolidado como la principal para
la infraestructura castellonense en
cifras de pasajeros y numero de
conexiones.

El aeropuerto ha acogido en la
ultima década 25 rutas regulares
que han enlazado con 22 destinos
de 11 paises europeos. Estas li-
neas regulares han supuesto mas
de 10.500 operaciones y han ge-
nerado mas de un millén y medio
de pasajeros.

La instalacién opera en este
2025 el mayor numero de vuelos
de su trayectoria, correspondien-
tes a 14 rutas regulares. En los
ocho primeros meses del afo se
contabilizan 221.704 usuarios.
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de

cicloturismo

a Diputacion Provincial de

Castellon refuerza la provincia

como destino de cicloturismo
con una inversion que supera los
2,5 millones de euros para diversi-
ficar la oferta y desestacionalizar el
sector.

La institucion provincial ya ha
activado 13 de las 15 actuaciones
que forman parte de la hoja de ruta
marcada por el Gobierno Provincial
con el fin de posicionar a Castellén
como uno de los principales territo-
rios para la practica del cicloturismo.
“La provincia de Castellon, por
su patrimonio natural, orografia,
clima e instalaciones, tiene en el
cicloturismo un horizonte repleto de

La Diputacion dio a
conocer las actuaciones
realizadas en el
Castillo de Peniscola

oportunidades y desde la Diputacion
vamos a seguir impulsando”, subra-
y6 la presidenta, Marta Barrachina.

En ese sentido, con el objetivo
de reforzar su apuesta por Caste-
lI6n Cycling y poner en valor los
espacios naturales y singulares de
la provincia ligados a la promocion
del cicloturismo como actividad
econdmica, sostenible y turistica,
desde la institucion provincial, a
través del Patronato Provincial de
Turismo, se han impulsado toda
una serie de proyectos con el fin
puesto en hacer de Castellén una
provincia para descubrir, disfrutar
y sentir a dos ruedas. “Queremos
que los pueblos de Castellon se

conviertan en referentes para el
ciclismo de ocio, turismo y depor-
te, donde los ciclistas de nuestro
territorio y los visitantes puedan
disfrutar de todos los servicios e
infraestructuras necesarias para
pedalear y disfrutar de un entorno
inmejorable”, dijo.

Dentro de la estrategia provincial
para impulsar Castellon Cycling,
con un presupuesto que asciende
a 4 millones de euros, a ejecutar
en tres anos, y que esta financiado
con fondos de la Unién Europea a
través de Next Generation UE, la
institucion provincial ya ha llevado
a cabo varias inversiones en mate-
ria de cicloturismo.

a Diputacion Provincial organizé una Jornadas

divulgativas sobre las actuaciones realizadas en

el Castillo y en el Parque de Atrtilleria de Penis-
cola en los ultimos diez afios como desarrollo del Plan
Director de Actuaciones para la Dinamizacién Turistico
Cultural del Castillo de Pefiiscola.

“Con estas sesiones y la exposicion sobre el Plan
Director que se hizo en el mes de julio en el paseo
maritimo de la localidad, desde la institucién provincial
hemos querido dar la maxima difusién a los trabajos

realizados en el monumento que han concluido este
mismo afo y con los que ponemos en valor el rico pa-
trimonio cultural e histérico del Castillo de Pefiiscola,
todo un emblema del municipio y del conjunto de la
provincia y un reclamo turistico de primer nivel”, expli-
c6 el diputado de Cultura, Alejandro Clausell.

En estos afios se han ido combinando las obras
de restauracién y conservacién con investigaciones,
trabajos arqueologicos y el equipamiento expositivo
sobre la arquitectura e historia de la fortaleza.
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El Paranimf vuelve a llenarse de teatro, danza y cine en una
programacion de otoio que invita a reflexionar y emocionar

SEMPERE

eatro que invita a cuestionar, homenajes
Tescénicos, danzas que desafian el es-

pacio y la percepcion y adaptaciones de
textos clsicos son algunas de las propuestas
de la programacién de otofio del Paranimf de la
Universitat Jaume |, una temporada en que las
artes se encuentran con la reflexion y disefiada
para profundizar y emocionar.

La programacién se ha iniciado en sep-
tiembre con las obras Marcela (una cancion
de Cervantes), dirigida por Leticia Dolera, y
Adolescéncia infinita, de la compafia Pont
Flotant. Dit de Drap, del Taller Montse Colomé,
sera la siguiente cita en el Paranimf el 3 de oc-
tubre. EI 8 de octubre la compafiia valenciana
Crit Teatre, en colaboracion con Montalto &
Lobrutto de Sicilia, ofrecera Pobres.

Caperucita en Manhattan, de Teatro de la
Abadia, sera la propuesta teatral para el 11 de
octubre, una reinterpretacién moderna y nove-
dosa del cuento de Charles Perrault a partir del
texto de la escritora Carmen Martin Gaite para
celebrar el 100.° aniversario de su nacimiento.

La danza también sera protagonista este
trimestre del Paranimf con diversos especta-
culos. El primero sera Sempere de Otradanza
el 17 de octubre. Por otro lado, Aracaladanza
ofrecera el 24 de octubre la pieza de danza
contemporanea Va de Bach.

Como es habitual, la programacién de
otofio incluira varios espectaculos enmarcados

en la Mostra d'Arts Escéniques Reclam. Para
el 31 de octubre se ha programado la obra
Gola, de Bit6 Produccions, un potente montaje
interpretado por un Unico actor, Oriol Pla, con
musica en directo de Pau Matas.

El 5 de noviembre se ofrecera la obra
de teatro inmersivo Meme, antes todo era
campo, Vol. Il, de Colectivo Nerval.

Ademas, el 7 de noviembre, la danza
serd la protagonista con un programa do-
ble: Honest, una delicada pieza de danza
dirigida y coreografiada por Kiko Lopez, y El
ultimo acto de fe, un espectaculo de danza
contemporanea con coreografia y direccion
de Laura Morales y musica en directo. El 14
de noviembre, se ha programado el montaje
de gran formato Edip, de Bambalina Teatre
Practicable.

La programacién también incluira, el 19 de
noviembre, el Maratén de mondlogos de la
Associacié Valenciana d’Escriptors i Escripto-
res Teatrals.

Para completar el programa del Reclam,
el Paranimf ofrecerd el 21 de noviembre la
obra Casting Lear, de Andrea Jiménez; y La
Cordero y su ejército, el 28 de noviembre, un
espectaculo de danza que fusiona ballet clasico
y flamenco.

El 11 de diciembre sera el turno de la
lectura dramatizada Biatowieza, de Roman

Cebrian, una pieza de cariz social que aborda
el tema de las migraciones.

Como es habitual, la programacion de
este trimestre incluira, el 18 de diciembre, el
tradicional Concierto de Navidad a cargo de
la Big Band UJI.

El espectaculo Sustrai Circus, el 19
de diciembre, cerrara la programacién de
otofio, una propuesta para toda la familia que
mezcla el mundo del circo, la danza y las artes
plasticas.

CICLOS DE CINE
En cuanto al cine, se podréa disfrutar de los
ciclos habituales en version original.

Dentro del ciclo «Nou cinema» se pro-
yectara Black dog, de Guan Hu, el 4 y 5 de
octubre. También se ha programado el 18 y 19
de octubre Tres amigas, de Emmanuel Mouret.

En el mes de noviembre esta previsto el 1
y 2 Una pelicula inacabada, de Ye Lou; Aquel
verano en Paris, de Valentine Cadic, el 15y 16,
mejor largometraje en el Festival Internacional
de Cine Independiente de Buenos Aires 2025; y
Blue Sun Palace, de Constance Tsang, el 28 y
29, nominada al Gran Premio de la Semana de
la Critica del Festival de Cannes 2024.

El ciclo «Nou cinema» se completara el 13
y 14 de diciembre con el film Estrany riu, del
joven director Jaume Claret Muxart.

En cuanto al ciclo «En pantalla en gran»,
este trimestre estard dedicado al actor italiano
Marcello Mastroianni. El ciclo incluira la proyec-
cion de Rufufi, el 12 de octubre; La noche, el
25y 27 de octubre; Matrimonio a la italiana,
el 8 y 9 de noviembre; Los girasoles, el 22 y
23 de noviembre; Una jornada particular, el 6
y 7 de diciembre, y Ojos negros, el 20 y 21 de
diciembre.

Mas informacion y entradas: https.://www.paranimf.uji.es

Sustrai Circus

La Cordero y su Ejército




CREAqgastronomia

Comunitat Valenciana

|||\|@ CREP

gastronomla

Show Cooking en

Mercados municipales. Restaurantes. Hoteles.
Celebraciones privadas. Asociaciones. Empresas.

Disponemos de

Cocina profesional portatil. Chefs profesionales. Fotografia y video.
Mesas, sillas, cuberteria, cristaleria. Cualquier otro complemento.

jnmartinavarro@gmail.com - Tif.: 680 58 13 12




